
PROGRAMME de la semaine internationale ACCUEIL PAYSAN 
 
RECAPITULATIF GENERAL : 
 

2 Délégations étrangères attendues : 4 Polonais + 2 uruguayens + interprètes. 
 
Rappel des objectifs :  
‐ faire le tour des différentes formes de structures : (hébergt, restauration, produits, animation) 
‐ montrer les différents secteurs géographiques avec avantages et inconvénients sur le quotidien, l’exploitation… 
‐ faire connaître les différentes formes d’associations (GAEC ou EARL, individuel, coop, GIE, …) 
‐ les règles et exigences des AOC, AOP, leurs signes de qualité.  
‐ allier : professionnel, culturel, gastronomie et tourisme  
‐ respecter les souhaits et demandes des délégations. 
‐ montrer le fonctionnement du réseau –  
‐ envisager un partenariat pour une meilleure connaissance des pays, des méthodes de travail agricoles et des 
structures d’accueils dans un souci de rapprochement des Hommes et des peuples. 
 
 
DETAIL DES JOURNEES 

 

 Lundi 2 Avril : Arrivée de Paris,  
 

 Mardi 3 avril :  

o AG Jura et région + ateliers ouvert au public + soirée réception  (télévision, 
radio, presse). 

9h30   : Accueil et café  
10h00  : Assemblées générales statutaires Jura + Franche Comté : bilan de l’année écoulée 
Cette partie de l’AG se déroulerait dans la salle du tribunal. 
12h00  : repas au restaurant d’application du Lycée Hôtelier « Les vignes » à Arbois 

14 h30 – 15 h30 : Travail en atelier (Espace Pasteur à Arbois – salle du bas) autours de la question :  
Comment l’activité d’accueil dans le prolongement de l’activité agricole,  

permet aux paysans de vivre décemment 
et de garder la dimension familiale de leur structure ? 

 
Échanges entre adhérents, avec la Pologne et l’Uruguay, mais aussi avec les personnes  

(invitées par voix de presse) accueillis ou futurs accueillis sur les fermes. 
 
3 ateliers :   ‐      Animation    ‐    Circuits courts    ‐    Hébergement 
 
15h30 :   pause café 

15h 45 :   restitution des échanges et débat ‐  
17h :     Rapport d’orientation et thématique – vote du rapport d’orientation.  
 

18h00 :   Présentation et intervention des délégations et des officiels  
(Espace Pasteur – salle du haut) :  

 

20h00 :   Apéritif et Buffet Paysan International  
(Apport de produits des différentes délégations  et franc comtois) 

 
 

 Mercredi : journée fromage : 
8h30   Visite Fruitière fromagère de Plasne (Bio, commercialisation GIE) + exploitation EARL du Bois Joly à 
Plasne en Bio (visite de la ferme,  parcours d’installation du jeune associé  hors cadre familial) et balade au 
point de vue de la Doye ou Croix du Dan – repas à Poligny au restaurant hôtelier –  

Visite et entretien à l’Enil, maison du comté avec un administrateur  du CIGC +  un administrateur 
FDCL (avantages et cahier des charges des AOC, AOP…)  dégustation aux caves d’affinage Arnaud à Poligny. 
   
 



 Jeudi : Journée vin :  
Visite du domaine de la Cybelline (vigneron indépendant en Bio): (démonstration du travail de la vigne avec 
le cheval, visite de la cave et dégustation) – repas chez un adhérent – balade dans les vignes, au belvédère de 
Parençot et/ou visite de la grotte des Moidons – Visite au Château Pecaud du CIVJ, musée de la vigne et du 
vin, visite de la fruitière vinicole Arbois (système Fruitière, AOC Arbois, commercialisation, dégustation). 
 

 Vendredi : Haut Doubs 
Visite de la Ferme de Rochejean et du CLAJ (les différents statuts : ferme pour l’animation, hébergement 
groupe‐ la commercialisation) – repas sur place – visite de la Maison Michaud et histoire de Chapelle des 
Bois, entretien avec un ancien paysan – repas dans un refuge « La petite Tanière » et nuit « aux Adrets ». 

 

 Samedi : Haut Jura 
Visite de l’exploitation Au Chapeau Vert  (transformation/commercialisation libre ‐ accueil : gîte, yourtes, 
camping ‐ éco construction en matériaux renouvelables),  ‐ Repas à la Dalue – visite et présentation de la 
Fraternelle, son histoire – repas à la Ferme de Diesles et nuit. 
 

 Dimanche : tourisme 
Cathédrale de Saint Claude – retour touristique, Moirans, Clairvaux les Lacs, les cascades du Hérisson, 
belvédère de la Châtelaine. 

 

 Lundi : journée produits 
Présentation de l’association RESA (réseau d’entraide et de solidarité aux agriculteurs en difficultés) – 
dégustation des produits – visite de la ferme des Mélincols, des locaux de transformation  et de Vente directe 
à la ferme ‐ avec tous les adhérents concernés par les produits – échanges sur les AMAP, paniers, marchés de 
proximité…. 

 
 Mardi : Départ pour Grenoble  

 
 

TABLEAU RECAPITULATIF 
 

Jour  Matin  Après midi  lieu 

Lundi 2 Avril    Arrivée de Paris  Aumont 

Mardi 3  ARBOIS : AG statutaires   Ateliers ouverts à la population  
RECEPTION  

ARBOIS 

Mercredi 4  Journée Fromage exploitation + 
fruitière 

Journée fromage ENIL + Maison 
du Comté + administrateur 
CIGC/FDCL 

POLIGNY 

Jeudi 5  Journée Vin particulier + 
présentation d’une association 
de compta gestion agricole 

Journée Vin FVA 
Entretien avec le CIVJ, visite du 
musée de la Vigne et du vin 

ARBOIS 

Vendredi 6  Journée animation – accueil de 
groupe ‐ ateliers 

Ecomusée de Chapelle des bois 
entretien avec 1 ancien paysan 

Haut DOUBS 

Samedi 7   Dévelopt durable : auto‐
construction en matériaux 
renouvelables – hébergement : 
gîtes, yourte, camping 

Présentation du 
fonctionnement d’une scoop. 
Visite de La Fraternelle 
 

Haut JURA 

Dimanche 8  Cathédrale  
St Claude/tourisme 

Visites touristiques  JURA 

Lundi 9  Présentation du Réseau 
d’entraide et de Solidarité 
agricole – échanges avec les 
paysans en vente directe, AMAP, 
marché de proximité, paniers… 

Visite d’une exploitation en 
vente directe : Local de 
découpe – de Transformation  

MARNOZ 

Mardi 10  Visite chez un porteur de projets.
Comment s’y prendre pour 
démarrer ou compléter une 
activité ?  
Les Objectifs ? le contexte ? 
Difficultés rencontrées ? 
Avantages espérés 

Départ pour 4 jours de 
séminaire au siège social de la 
Fédération Nationale Accueil 
Paysan à Grenoble ; 
Objectif : préparation à une 
organisation internationale 

?? 
 

Entre GIGNY et St AMOUR 

 


